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ライマーズチェンジ  シャルドネ  ホークスベイ  2005

ライマーズチェンジのワインはテマタが所有する畑のブドウが使われ、生き生きとしたフルーツの香りが特徴で
すぐに楽しんでいただけます。  1980年代にはライマーズチェンジは北島中部とホークスベイをつなぐジョージ・
ライマーのルートで最後に馬を交換する場所でした。  このワインに使われたブドウはこの歴史的ルートを見下ろ
す畑から収穫されています。

ライマーズチェンジ  シャルドネ 2005 はテ･マタ  エステートの畑から2005年3月9日から
29日の間に収穫されました。

ブドウは全房のまま圧搾し、取り出したきれいでクリアな果汁は冷温に置かれてから発酵
させました。  ここで、２つの発酵テクニックが使われました。  一部は豊かなホークスベイ
の完熟したシャルドネの香りを得るためにステンレスタンクで冷温発酵させました。  残り
は新旧のフレンチオーク樽とアメリカオーク樽を使って発酵させてから3ヶ月
樽熟しました。  その後、ワインをブレンドして、フィルター、清澄して
2005年8月に壜詰めしました。

ライマーズチェンジ  シャルドネ 2005 はしっかりしたフルーツのアロマ、
バニラ、柑橘類、白桃の香りがあります。  少し冷やしてお飲みください。
シーフード、ローストチキン、ポーク、ソフトチーズに最適です。

ハーベストから３年は壜熟します。
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輸入販売店

テクニカルデータ
pH                         3.35
総酸                      6.5gpl
アルコール度     13.0%
辛口


